[ er
Paddenstoelen Bouillon Poed

Ingrediénten:

3.Voeg 1 tot 2 eetlepels van het bouillonpoeder toe aan
€en mok en vul aan met gekoo

toelen naar

de paddens

150 g gedroog
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2 tl gedroog

naar keuze

2 | knoflookpoeder
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Peper naar smaad

Bereiding:
enstoelen in een
tuur of gebruik qf
gedroogde ingrediénten,

1.Plaats alle droge ingrediénten in een blender of
elekirische koffiemolen en maql ze tot een fijn poeder.
2.Bewaar het poddens’roelenbouillonpoeder ineen
luchtdichte verpakking op een koele, donkere plaats.

Droog zelf verse kruiden en padd
droogoven of oven op lage temperg

kt water. Proef en voeg evt.
meer poeder of meer water toe,
TIP: Ook lekker gls kruidenzout in gerechten!



